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WINZERSEKT ,,ST. CYRIAK”
PINOT NOIR | BLANC DE NOIRS | BRUT
0.1L 6 0.75L 36

»WINTERTRAUM”
PROSECCO & QUITTENSIRUP 6

»WEIN UND TONIC SPRIZZ”
WINZERKELLER AUGGEN / MARKGRAFLERLAND 6

»WERMUT SPRIZZ*
WEINGUT AUFRICHT | STEETEN-MEERSBURG 6

Alkoholfrel...

OBST-CUVEE | MANUFAKTUR JORG GEIGER

,NUANCIERT, KOMPLEX UND VIELFALTIG WIE EIN ERLESENER WEIN

ODER SCHAUMWEIN, ABER OHNE ALKOHOL...*

»PRISECCO - SPRITZ”
WIESENOBST | HOLUNDERBLUTE | KRAUTER
SODA | APFEL FTHYMIAN- 6,80

“FINE - SPRITZ”
ORANGE APERETIVO | TONIC WATER | SODA | ORANGE
WEINGUT WILD 6,80

2024ER ,,ROTFUCHS* | CABERNET JURA
WEINGUT CLEMENS LANG, FREIBURG-MUNZINGEN, MARKGRAFLERLAND, BADEN
Unser Cabernet Jura prasentiert sich in einem kraftigen Dunkelrot. Im
Geruch lassen sich Aromen von dunklen Beeren, Cassis und Holunder
wiederfinden. Im Geschmack findet sich viel Frucht und eine wiirzige
Note. Er hat einen kraftigen Korper, der durch seine facettenreiche

Tanninstruktur geformt wird.
Fruchtig, intensiv, charakterstark.

GLAS 0.1L 5,0  KARAFFE 0.25L 11
FLASCHE 0.75L 32

IN UNSERER WEINKARTE FINDEN SIE WEITERE TROPFCHEN IN VERSCHIEDENEN

QUALITATEN UND PREISKLASSEN AUS ALLERLEI REGIONEN
0.1 Lab € 2.40 WeiBweine / 0,1 L ab € 2.90 Rotweine

Lnsere Auswahl an Mineralwasser

TAFELWASSER IN DER KARAFFE PRICKELND 0.5L 4| 0,9L 7
BAD DURRHEIMER NATURELL / CLASSIC PRICKELND 0.25L 3
BAD DURRHEIMER NATURELL 0.5L 5
BAD DURRHEIMER MEDIUM 0.75L 7



besonders zu emptenlen

SAURE KUTTELN MIT BROT 17 **
SAURE KUTTELN MIT ROSTI 22 **

GEKOCHTER TAFELSPITZ (MAGER)
MEERRETTICHSOSSE | BOUILLONKARTOFFELN
PREISELBEEREN 25 **



troditlonell Luad bellebt. .

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
POMMES FRITES ALS TELLERPORTION 16
GROSSE PORTION 22

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
KARTOFFELSALAT ALS TELLERPORTION 19
GROSSE PORTION 25

HAUSGEMACHTER HACKBRATEN
RAHMSOSSE | SPATZLE 18 **
GEMISCHTE PILZE | RAHMSOSSE | SPATZLE 23 **

,»CORDON BLEU“ VOM SCHWEIN | POMMES FRITES 29

KRAUTERSTEAK VOM SCHWEINERUCKEN
RAHMSOSSE | HAUSGEMACHTE SPATZLE 29 **

RAGOUT VOM HEIMISCHEN WILDSCHWEIN
HAUSGEMACHTE SPATZLE | PREISELBEERBIRNE
31 *%

PFEFFERSTEAK ,,NACH GROSSVATERS ART*
VOM RINDERRUCKEN
RASSIG PIKANT-AN-COGNACSAHNESOSSE
POMMES ERITES 36

AUS FLluss und Meer

GEDAMPFTES NORWEGISCHES SALMFILET

SAHNESOSSE MIT DILL
BLATTSPINAT | BASMATIREIS 35

SKREIFILET

GEBRATEN | GEROSTETE MANDELN IN BUTTER
BLATTSPINAT
PETERSILIENKARTOFFELE 35

vegetarisch

PASTA SIZILIANA (RASSIG PIKANT)

TOMATENPESTO | KIRSCHTOMATEN UND LAUCHZWIEBELN
IN OLIVENOL | PARMESANKASE 16 **

HAUSGEMACHTE SERVIETTENKNODEL
GEBRATEN | FRISCHE PILZE | SAHNESOSSE 23 **



Cust aut...

Salat variationen
WURSTSALAT VON DER LYONER | BROT 13 **

WURSTSALAT VON DER LYONER | ROSTI 18 ** BUNTER SALATTELLER | KARTOFFELSALAT | EI 16 **
- MIT KARTOFFELTASCHEN | FRISCHKASEFULLUNG
FLEISCHKASE GEBRATEN | 2 SPIEGELEIER | BROT 14 * VEGETARISCH 21 **
FLEISCHKASE GEBRATEN | SPIEGELEI | POMMES FRITES 18 ** - MIT PANIERTEM SCHNITZEL 21 **
,,MARKGRAFLER*

GEBRATENE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN | PILZE | TRAUBEN 23 **

MIT ZANDERKNUSPERLE IM BIERTEIG | GEBACKEN
REMOULADENSOSSE 25 **

MIT SCHWEINERUCKENSTEAK | KRAUTERBUTTER 29
MIT ENTRECOTE | KRAUTERBUTTER 36

MIT FILET VOM NORWEGER SALM | GEBRATEN 35

BRUTSCHES REBSTOCK

HOTEL | RESTAURANT | KAFFEEHAUS




GERNE SERVIEREN WIR IHNEN _
UNSERE GEKENNZEICHNETEN HAUPTGANGE **
MIT € 2,00 ABZUG ALS KLEINERE PORTION L Zum ADSeh Lm%
OHNE BEILAGEN ABZUG € 2,00

evapfehlen wir

BRATENSOSSE 2

RAHMSOSSE 2,80 WARMER APFELSTRUDEL | VANILLEEIS | SAHNE 8

PILZ- /JAGERSOSSE 3,30 BIRNENSORBET MIT WILLIAMSBRAND 9.5

PORTION GEMUSEALLERLEI 7

PORTION SPATZLE/BASMATIREIS/KROKETTEN ZUSATZLICH 5

PORTION ROSTI/BRATKARTOFFELN/KARTOFFELSALAT ZUSATZLICH 7 BURGUNDER MARC (42% VOL)

WEINTRESTER IM HOLZFASS GEREIFT

WEINGUT DIETER SCHWEIGLER;-BINZEN
ROSTI ALS UMBESTELLUNG + 3 2L 42

SALATGARNITUR ALS UMBESTELLUNG +5

BRATKARTOFFELN ALS UMBESTELLUNG + 3 =
WEITERE DESSERTS, KAFFEESPEZIALITATEN-UND SPIRITUOSEN

KARTOFFELSALAT ALS  UMBESTELLUNG + 3 FINDEN SIE AUF UNSERER DESSERTKARTE

Liebe Gdste, falls Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie bitte unsere Servicekraft an. Gerne reichen

wir Ihnen unsere "ALLERGIKERKARTE" auf der Sie ein kleines Angebot an Gerichten finden, bei denen wir

allerlei Allergene leichter ausschlieflen kénnen. ALLE PREISE SIND IN EURO
Unser separater Allergen-Ordner gibt Auskunft tiber all die in den Speisen der Standartkarte enthaltenen INKLUSIVE 7% MWST
Allergenen Zutaten.

Zusatzstoffe:

(1) Eis mit Pflanzenfett, (2) mit Farbstoff, (3) mit Konservierungsstoff, (4) mit Antioxidationsmittel, (5) mit Geschmacksverstarker,

(6) mit Phosphat, (7) mit Nitritpokelsalz, (8) mit Stissungsmitteln,



